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PROGETTO

Il corso si pone la finalita di dare impulso all'intero sistema di ricettivita rurale nella zona
delle colline interne Albegna - Fiora, fornendo delle competenze agli operatori che
consentiranno far crescere l'intero settore.

La zona in questione & malto ricca di strutture agrituristiche e proprio dagli operatori del
settore e dall' Amministrazione del Comune di Manciano si @ manifestata |'esigenza di questo
percorso formativa,

I progetto intende fornire la qualifica professionale di Operatore Agrituristico a tutti quegli
imprenditori agricoli, che intendono professionalizzarsi e sviluppare ['attivita intrapresa.
Si fa presente che, la qualifica di Operatore Agrituristico & requisito essenziale per tutti gli
imprenditori del Turismo Rurale per poter conseguire la “terza spiga” e quindi di valorizzare
|a propria struttura.

Il percorso proposto presenta anche una taratura particolare; infatti, i corsisti, hanno
dichiarato la loro disponibilita ad effettuare, a fine corso, nr. 40 ore di attivita volontaria
per sperimentare percorsi di degustazione dei prodotti tipici, in modo da poter ampliare
I'nfferta delle loro strutture implementando le procedure di accoglienza/soggiorno
dell'ospite con attivita mirate alla valorizzazione dei prodotti

Il percorso si identifica anche come percorso di consolidamento di
impresa dal momento che @& svolto un programma per la
valorizzazione dei prodotti agroalimentari del territorio di riferimento

I progetto si pone come obiettivo principale la valorizzazione
dell'attivita agrituristica e I'implementazione del reddito attraverso
|la proposta di attivita aggiuntive connesse all'agriturismo
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Sede di Svolgimento e Nr. Allievi
Manciano - Nr. 30 Allievi

Termine delle Iscrizioni/Prenotazioni
08 Settembre 2008

Periodo di Svolgimento
Settembre 2006 - Febbraio 2007

Costi per il Partecipante
Completamente Gratuito - ( “Regime de Minimis™)

Durata
[a0 ore : 10 ore relative al profilo professionale - 40 ore modulo Prodotti Tipici e Locali

Requisiti di ingresso
diploma di scuola dell'obbligo o autorizzazione di avvio e svolgimento di attivita agrituristica

Criteri di selezione

curriculum studi con preferenza per studi agrari e turistici alberghieri ed eventuali
esperienze lavorative

colloquio valutativo delle motivazioni, capacita organizzative e comunicative

Data di Prenatazione

Principale Valore aggiunto del Corso

= Acquisizione della [IlI* spiga in base alla LRT 30/03 e implementazione dell'attivita legata
al turismo rurale della zona di riferimento ( colline dell’Albegna ) con:

= |o studio delle tecniche di accoglienza dell'ospite

= |'arredo della struttura in modo armonico con le tradizioni e |'artigianato del luogo

= |'elaborazione di pacchetti turistici legati al territorio rurale

= |a proposta di percorsi gastronomici con i prodotti dell'Agriturismo

= attivita di valorizzazione dei prodotti locali e tipici

=  gttivitd di promozione delle tradizioni locali

= gttivitd di promozione della cucina tradizionale

= presentazione di percorsi tematici legati al luogo di appartenenza

Soggetti Sostenitori
Confederazione italiana agricoltori Grosseto
Turismo Verde Grosseto - Donne in Campo - Associazione Giovani Imprenditori Agricali

Dove Prenotarsi :
CIPA-AT Grosseto - Via Monterosa, 178 - Tel. 0564 452398 - Fax. 0564 454316 - Grosseto
Cia Manciano - Via Gramsci 23/1 - Tel. 0564 628230 - Fax. 0564 628054 - Manciano
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Info e Contatti
CIPA-AT Grosseto

Telefono
+39 D964 452398

Fax

+39 0564 434316
Mail
Info@gqmtt.net
Web

www.gmtt.net

Qualita Maremma

Turismo Toscana




